[image: image1.wmf][image: image2.wmf][image: image3.wmf]Nummer:
Betrieb: 

Datum:

Bearbeiter/in:
Verantwortlich:
Arbeitsbereich:

Arbeitsplatz/Tätigkeitsbereich: Anmachen von Massen und Mörteln

	
	1. Anwendungsbereich
	

	
	Diese Betriebsanweisung gilt für den Umgang mit Teller-/Zwangsmischern.
	

	
	2. Gefahren für Mensch und Umwelt
	

	
	Werden die vorhandenen Schutzeinrichtungen außer Kraft gesetzt oder entfernt, besteht erhöhte

Unfallgefahr.


	

	3. Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln

	
	Mischmaschinen eben und standsicher aufstellen.

Arbeitsplätze an Mischmaschinen gegen herabfallende Gegenstände schützen.

Durch Probelauf Drehrichtung der Mischwerkzeuge überprüfen.

Bedienungsanleitung des Herstellers beachten.

Die Einfüllöffnungen müssen durch Verdeckungen gesichert sein. Die Quetschstellen im

Mischgefäß dürfen nicht mit der Hand erreichbar sein.

Die Auslauföffnungen müssen durch einen Trichter oder ein Schutzschild, jeweils versehen mit

einem Gitter, gesichert sein: Gittermaschenweite max. 70 mm, Abstand zur Quetschstellen mind. 150 mm. Bei einer Gittermaschenweite von 40 mm muss der Abstand zur Quetschstelle mind.

120 mm betragen.

Bei geöffneter Stellung der Verdeckungen muss zwangsläufig verhindert sein, dass die

Mischwerkzeuge wieder anlaufen. Die Verdeckung so sichern, dass sie nicht unbeabsichtigt 

zufallen kann.


	

	4. Verhalten bei Störungen

	
	Bei Mängel am Elektrokabel oder an den Verdeckungen ist die Maschine außer Betrieb zu

nehmen und der nächste Vorgesetzte oder sein Stellvertreter zu informieren.
	

	5. Erste Hilfe

	
	Bei Unfällen ist Erste Hilfe zu leisten (Blutungen stillen, verletzte Gliedmaßen ruhigstellen,

Schockbekämpfung) und der Unfall zu melden. Für die Erste-Hilfe-Leistung sollte ein Ersthelfer

herangezogen werden.

Notruf:

Ersthelfer ist Herr                                                           , Tel. 

Ruhe bewahren und auf Rückfragen antworten.
	

	6. Instandhaltung

	
	Bei Maschinen und Geräten ist die Funktion und Vollständigkeit der Sicherheits- und

Schutzeinrichtungen regelmäßig zu prüfen. Reparaturen von befähigten Personen durchführen

lassen.
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